
Druivensoorten: Nerello Mascalese, 
Nerello Cappuccio 
Bodem: Vulkanisch, rijk aan minerale 
zouten 
Wijngaard: 5700 wijnstokken / hectare 
Productie: 60-75 Hl per hectare 

ROOD 

Kleur: robijnrood tot bijna donkerrood - Neus: fruitige 
neus - Mond: de mooie structuur en sterke smaak 
onthullen zachte tannines en een fruitige afdronk - 
Rijping: 9 maanden op eiken vaten, daarna 3 tot 6 
maanden rust op fles - Alcoholgehalte: 13-14% Vol. - 
Serveertemperatuur: 18-20°C – Wijn & gerecht: rijpe 
en oude kazen, vleesgerechten, grillades


